
Эклеры, муссы, пирожные, чизкейки, мороженое собственного
приготовления, изготовленные с соблюдением высочайших

стандартов качества из отборных продуктов.

8 861 293 77 79
congrest.ru

1 этаж
Hotel Congress Krasnodar



Эклеры «Сувенир»

Д
ес

ер
ты

280 ₽
.................................................................

Французский десерт в виде круглой булочки из завар-
ного теста с кремом чиз и свежими ягодами. 

3 шт./120 г



Шоколадный фондан

290 ₽
..........................................................................

Французский десерт — кекс из шоколадного бисквитно-
го теста с хрустящей оболочкой и жидкой сердцевиной. 
Подаётся с мороженым собственного приготовления, 
свежими ягодами.

190 г

Мусс манговый

380 ₽
......................................................

Легкий нежнейший взбитый десерт из 
манго, с ягодами свежей малины и 
физалисом.

230 г



Пирожное «Прага»

280 ₽
.................................................................

Знаменитый шоколадный торт в шоколадной 
поливке с добавлением свежих ягод.

200 г

Пирожное «Медовое»

250 ₽
...........................................................................

Нежный ароматный десерт из тончайших медовых 
коржей, пропитанных сливочным кремом. Буквально 
тает во рту. Подается со свежими ягодами и мятой.

160 г

Чизкейк

280 ₽
.............................................................

Классический американский десерт, в состав которого 
введён новый ингредиент — белый шоколад, придаю-
щий десерту мягкий, ненавязчивый шоколадный вкус 
и аромат. Подается с ванильным соусом.

180 г



Пирожное
«Птичка»

280 ₽
.....................................

Нежнейшее суфле, с посыпкой 
белого шоколада. 

180 г

Мусс малиновый
«Сфера»

420 ₽
................................................................

Нежный ароматный мусс в оригинальной подаче 
в хрустящем шоколадном шаре, декорированном 
шоколадными трубочками. Подаётся с малино-
вым соусом и свежими ягодами.

150 г

Солёная карамель

280 ₽
.............................................................

Оригинальный бисквитный десерт, взбитый с белым 
шоколадом, пропитанный нежнейшим сливочно-шоко-
ладным кремом, украшенный ароматными свежими 
ягодами и кешью в карамели.

125 г



Мусс с черносливом
и сливочным сыром

280 ₽
..........................................................................

Суфле с шоколадом, взбитое с грецким орехом и чернос-
ливом. Начинка личи с курагой. Украшено свежими 
ягодами и кешью в карамели.

100 г

Штрудель
миндально-фруктовый

280 ₽
..........................................................................

Классический венский десерт в виде рулета из тонкого, 
почти прозрачного теста, с ароматной фруктовой начин-
кой, с добавлением миндаля.

150 г
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Мороженое

150 ₽
..........................................

• манго
• маракуйя
• шоколадное
• орех с карамелью

1 шт./50 г



чай чёрный/зелёный ............................ от 200 ₽
кофе натуральный в ассортименте ..... от 100 ₽
фреши в ассортименте ......................... от 200 ₽

То
рт

ы
 н

а 
за

ка
з

Тирамису

270 ₽
..........................................

Классический итальянский десерт — 
сыр маскарпоне, эспрессо и печенье 
савоярди.

150 г

Напитки


